
Programa General de la XV Conferencia Internacional del Lupino 2019 

Marzo 18 (Lunes) Marzo 19 (Martes)  Marzo 20 (Miércoles) Marzo 21 (Jueves)  
08:00 – 
09:00 

Registro 
participantes y 
ubicación de 
posters 

08:00 – 
08:30 

Registro  

07:30 – 
17:00 

Día de campo & 
gastronomía 
andina  

08:00 – 
08:30 

Registro  

09:00 – 
10:00 

SALA LLALLAGUANI 
Ceremonia de 
apertura y 
reconocimiento a 
Prof. George D Hill 

08:30 – 
09:15 

SALA LLALLAGUANI 
Charla magistral: 
Desafíos para el aprovechamiento del lupino 
en Bolivia desde la perspectiva de PROINPA 
(A. Gandarillas) 

08:30 – 
10:00 

SALA LLALLAGUANI 
Sesión 5: Beneficios del Lupino a la salud 
(5 presentaciones) 

10:00 – 
10:15 

Café 09:15 – 
10:15 

SALA LLALLAGUANI 
Sesión 1. Alimentos, 
forrajes y usos no 
alimentarios (3 
presentaciones) 

 10:00-
10:15 

Café  

10:15 -
11:00 

SALA LLALLAGUANI 
Charla magistral: 
Situación y 
potencial del lupino 
(E. von Baer) 

10:15-
10:30 

Café  10:15 – 
12:00  

SALA LLALLAGUANI 
Simposio 1. Usos 
alimentarios y no 
alimentarios 
Facilitadora: A. 
Planchuelo 
Key Note 1: 
E. Villacrés 
Key Note 2: 
P. Eisner 

SALA ANGOSTURA 
Simposio 2. 
Agronomía 
 
Facilitador: M. 
Tapia 
Key Note 1: 
E. Peralta 
Key Note 2: 
M. Mera 

11:00 – 
12:30 

SALA LLALLAGUANI 
Sesión 1. 
Alimentos, forrajes 
y usos no 
alimentarios 
(5 presentaciones) 

10:30 – 
11:15 

SALA LLALLAGUANI 
Charla magistral: Avances Médicos del 
Consumo de Lupinus mutabilis Sweet, 
Chocho/Tarwi, en Ecuador (Dr. Baldeón) 

11:15 – 
12:30 

SALA ANGOSTURA  
Visita a los posters y presentaciones 

   

 Almuerzo  Almuerzo     Almuerzo  
14:00 – 
14:45 

SALA LLALLAGUANI 
Charla magistral: 
Las barreras de 
comercialización 
del Lupino en 
Europa 
(D.McNaughton) 

14:00 – 
15:15 

SALA LLALLAGUANI 
Sesión 2. Taxonomía, 
Biodiversidad & 
Ecología (5 
presentaciones) 

SALA ANGOSTURA 
Sesión 4. 
Agronomía (5 
presentaciones) 

14:00 – 
15:45 
 
 

SALA LLALLAGUANI  
Simposio 3. Mercados emergentes 
Facilitador: D. McNaughton 
Key Note 1: U. Prins 
Key Note 2: E. von Baer 



Marzo 18 (Lunes) Marzo 19 (Martes)  Marzo 20 (Miércoles) Marzo 21 (Jueves)  
14:45 – 
15:45 

SALA LLALLAGUANI 
Sesión 1. 
Alimentos, forrajes 
y usos no 
alimentarios (3 
presentaciones) 

15:15 – 
16:00 

SALA LLALLAGUANI  
Sesión 3. Genética, 
Genómica, Bioquímica, 
(3 presentaciones) 

SALA ANGOSTURA 
Sesión 4. 
Agronomía (3 
presentaciones) 

15:45 – 
16:00 

Café  

15:45 – 
16:00 

Café 16:00-
16:15 

Café  16:00 – 
17:00 

SALA LLALLAGUANI 
Reunión ILA 

SALA ANGOSTURA 
Reunión Red 
Andina 
Chocho/Tarwi 

16:00 – 
17:00 

SALA LLALLAGUANI 
Sesión 1. 
Alimentos, forrajes 
y usos no 
alimentarios (3 
presentaciones) 

16:15 – 
17:30 

SALA LLALLAGUANI  
Sesión 3. Genética, 
Genómica, Bioquímica, 
(5 presentaciones) SALA ANGOSTURA 

Sesión 4. 
Agronomía  (6 
presentaciones) 

  17:00 -
17:30 

SALA LLALLAGUANI 
Cierre del evento 

 

17:00 – 
18:00 

SALA ANGOSTURA 
Visita a los posters 
y presentaciones 

17:30 – 
18:30 

SALA LLALLAGUANI  
Sesión 4: Agronomía  (3 
presentaciones) 

     

19:00 – 
20:30 

SALA PAIRUMANI 
Brindis de 
bienvenida 

   19:00 -
23:00 

SALON GLORIETA  
Cena de clausura y 
espectáculo folklórico 

  

 


