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INTRODUCCION

La Asamblea Nacional de las Naciones Unidas declaro el 2016
como el Ano Internacional de las Legumbres, con la finalidad
de fomentar su produccion sostenible para garantizar la
seguridad y soberania alimentaria (FAO, 2016). En el Ecuador,
el chocho es una leguminosa que se ha cultivado por miles de
afos y en la poblacion preincaica era considerado como uno
de los alimentos basicos dentro de su dieta (Tapia y Fries
2007). Sin embargo, con el transcurso del tiempo, se han
desarrollado diferentes cambios en cuanto a las operaciones
de comercializacion del grano crudo y desamargado.

El objetivo de este estudio fue conocer la dinamica de la
cadena productiva del chocho, su entorno, los actores
principales y los distintos canales de comercializacion en el
Distrito Metropolitano de Quito, Ecuador.

METODOLOGIA

La investigacion fue de tipo analitica, donde se aplicO un
mapeo parcial flexible, acorde a la metodologia “Guidelines
for rapid appraisals of agrifood chain performance In
developing countries” (Da Silva y De Souza Filho 2007), que
consistido en un método de evaluacion rapida a traves de
entrevistas a informantes claves de la cadena; esta técnica
permitio conocer el flujo de la comercializacion del chocho y
la relacion entre los distintos actores directos e indirectos,
desde la produccion del grano (chocho amargo) en la
provincia de Cotopaxi, hasta que el producto llegue al
consumidor final (chocho desamargado) en la ciudad de
Quito.

RESULTADOS

La concentracion de produccion de grano amargo, se localiza en los
cantones de Sigchos y Saquisili (Cotopaxi); donde los productores se
tipifican en funcidn de la capacidad de produccion. En el caso de los
peguenos agricultores (< 0,5 t), tienen acceso limitado a maquinaria e
Insumos agricolas y a los mercados nacionales; por lo que la
Intermediacion y los centros de acopio continuan siendo uno de los
caminos mas accesibles para comercializar su cosecha; y el precio es
establecido por el comerciante con base a la calidad y la demanda del
mercado.

En cuanto al procesamiento, se resalta la tecnificacion del proceso de
desamargado por las empresas agroindustriales y ciertos empresarios
adquieren el grano amargo a productores de la zona o mercados
Internacionales; mientras en la comercializacion se determinaron
diferentes flujos de comercializacion y distribucion en mercados
mayoristas, minoristas y cadenas de supermercado, que a Su vez
venden el producto a restaurantes, puestos ambulantes y como materia
prima para otras empresas, hasta llegar al consumidor (Grafico 1).

En el caso de los margenes brutos de comercializacion, se observo que
la participacion directa del productor (PDP) fue de 38,28% vy el 61,72%
corresponde al Margen Bruto de Comercializacion (MBC) de los otros
niveles de mercado hasta llegar al consumidor (Grafico 2).

Maria Quelall, Elena Villacrés?!, Oscar Banegas?

IDepartamento de Nutricién y Calidad, INIAP, Ecuador, maria.quelal@iniap.gob.ec
2Area de Gestion, Universidad Andina Simoén Bolivar, Ecuador, b _anegas@hotmail.com

£

UNIVERSIDAD ANDINA
SIMON BOLIVAR

Ecuador

Final

Consumidor 1

e Capacitacion y apoyo técnico (ONGs, INIAP, e Financiamiento: BAN Ecuador, Cooperativas y
MAG, MIPRO, IEPS) Bancos

Grafico 1. Mapa de la cadena agroproductiva del chocho hacia el
Distrito Metropolitano de Quito
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Grafico 2. Esquema de los margenes brutos de comercializacion de
la cadena de chocho hacia el Distrito Metropolitano de Quito

CONCLUSIONES

La cadena agroproductiva del chocho ha experimentado cambios en el
tiempo. El cultivo era asociado a sistemas tradicionales de produccion a
través de policultivos para prevenir el atague de enfermedades y era
considerado como un alimento popular que se expendia en la calle. La
produccion de chocho estaba focalizada en la sierra centro-norte del
Ecuador; sin embargo, la demanda ha crecido y en muchas ocasiones
no abastece la oferta del grano nacional; lo que obliga a los
agroindustriales a comprar este producto en mercados internacionales.

Por otro lado, los procesos de distribucion y comercializacion del grano
desamargado en el Distrito Metropolitano de Quito son diversos y cada
uno difiere en cuanto al precio hasta llegar al consumidor, entre mas
largo es el canal utilizado, el precio final del producto se incrementa.
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